Informazioni personali

Cognome(i) / Nome(i)
Indirizzo(i)
Cittadinanza

Data di nascita
Sesso

Telefono

Istruzione e formazione

Date:
Titolo della qualifica rilasciata:

Principali tematiche/competenza
professionali possedute:

Nome e tipo d'organizzazione
erogatrice dellistruzione e formazione:

Livello nella classificazione nazionale o
Internazionale

Esperienza professionale

Date

Lavoro o posizione ricoperti
Principali attivita e responsabili
Nome e indirizzo del datore di lavoro

Date

Lavoro o posizione ricoperti
Principali attivita e responsabili
Nome e indirizzo del datore di lavoro

Date

Lavoro o posizione ricoperti
Principali attivita e responsabili
Nome e indirizzo del datore di lavoro

Date
Lavoro o posizione ricoperti
Principali attivita e responsabili

Nome e indirizzo del datore di lavoro

Date

Lavoro o posizione ricoperti
Principali attivita e responsabili
Nome e indirizzo del datore di lavoro

Date

Lavoro o posizione ricoperti
Principali attivita e responsabili
Nome e indirizzo del datore di lavoro

Date
Lavoro o posizione ricoperti

Curriculum Vitae di Sartori Alessandro

Sartori Alessandro

Via XXV Aprile, 17 -36030- Caltrano (VI)
ltaliana

08/04/1979

Maschile

3478519424

1998 }

Tecnico dei servizi di ristorazione

Capo partita primi piatti

Istituto Alberghiero Ipsia Lobbia Asiago
Via Cinque, 2 -36012- Asiago (V1)

Diploma di scuola secondaria superiore

Luglio/agosto 1994

Aiuto cuoco stagionale

Preparazione di pasta, sughi, verdure
Hotel Vicenza Tonezza dei Cimone (V1)

Giugno/luglio/agosto 1995

Aiuto cuoco stagionale

Preparazione contorni, dolci e frutta
Hotel S. Maria ad Nives Penia di Canazei

Giugno/luglio/agosto 1996

Capo partita primi piatti stagionale
Preparazione primi piatti in modo autonomo
Hotel S. Maria ad Nives Penia di Canazei

Giugno/Luglio/agosto 1997
Capo partita primi piatti stagionale

Preparazione primi piatti in modo autonomo e collaborazione con altro chef per altre

preparazioni.
Hotel S. Maria ad Nives Penia di Canazei

Luglio/agosto 1998
Cameriere di sala

Servizio colazione, pranzo e cena in sala ristorante

Hotel Negritella Andalo
v\
Settembre 1998 / settembre 1999
Cuoco
Preparazione cibi a menu del ristorante

Pizzeria Ristorante King Kong Cogollo del Cengio

Ottobre / novembre 1999
Cuoco



Principali attivita e responsabili
Nome e indirizzo del datore di lavoro

Date )

Lavoro o posizione rioope'rti
Principali attivita e responsabili
Nome e indirizzo del datore di lavoro

Date

Lavoro o posizione ricoperti
Principali attivita e responsabili
Nome e indirizzo del datore di lavoro

Madrelingua

Patente Automobilistica

Preparazione banchettistica per matrimoni
Hotel Ristorante Tregnago Montecchia di Crosara (VR)

Dicembre 1999 / maggio 2000
Cuoco capo partita

Preparazione primi piatti
Ristorante Farina Mason Vicentino

Giugno 2000 a tutt'oggi

Cuoco capo partita

Preparazione di primi piatti, secondi in padella, contorni e dolci
Antica Trattoria Al Cappello Breganze

Italiano

Patente B automunito.

Autorizzo al trattamento dei dati personali ai sensi del 0.(485. 4962003 o ddll'axt . 43 o).
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